
«MaximallPompeii,viaaottobre
Previsteoltre1.500assunzioni»
L’adNegri:il 27marzosaràinauguratolo svincolosullaNapoli- Salerno

L’intervista

di GimmoCuomo

Una faraonicaoperazionedi
rigenerazioneurbanistica.Il pro-
getto Maximall Pompeii,presen-

tato nelgennaio2020,nonostan-

te gli inevitabili rallentamenti
determinatidallapandemia,èin
diritturadiarrivo. «Unapromes-
sa divenutarealtà», dicecon or-
goglio PaoloNegri, amministra-

tore e titolare di IngenReGroup,
la societàche staultimandola
trasformazionedell’exareaVega

Tecnotubidi TorreAnnunziata
in un grandecontenitoredi atti-
vità commercialiediservizi adi-
sposizione di residentie turisti.

Dottor Negri, può fornire
unatempisticaprecisa?

«Stimiamodi aprirenell ulti-
ma quindicina di ottobre. Per
quantoriguardala consegnadel-

le singoleunitàci saràunosfal-

samento traquellegrandi, che
sarannoconsegnatea giugno,e
quellepiù piccolechesaranno
messea disposizioneasettem-

bre per il completamentodegli
allestimenti.Si trattadi un’opera
composita perché non è una
struttura commerciale tout
court,mauncontenitoreconce-

pito per offrire un’esperienza

particolare ai
consumatori.
Lo spaziocom-

merciale ci sa-

rà, ma è diver-

so dal layout
classicoperché
non saràuna

strutturaintro-
versa, maestroversa,cioè rivolta
eproiettataverso l’esterno.Pen-

so alla grandeagorà,alla grande
fontanasulla quale si affaccia la

zona dedicataalla ristorazione.
Quest’ultima operaricorderà,in
dimensionipiùridotte,quelladi
Dubai: offrirà ungrandespetta-

colo. La logicadi fondoècocco-

lare il cliente.Abbiamo prestato
grandeattenzioneai flussituri-
stici, ai4,5 milioniannuidi visi-
tatori degliScavi,ai 2 milioni di
fedeli chesi recanoal Santuario
di Pompei.Poi ci sono i grandi
bacini turistici della Penisola
sorrentinaedellaCostieraamal-

fitana. Siamoa 20 chilometri
dall’aeroporto di Capodichino, a
pocopiùdiquarantadaquellodi
Pontecagnano:siamoin unapo-

sizione baricentrica».

La pandemiaha indotto
cambiamenti al progetto ini-
ziale?

«L’impianto architettonicoè
rimastosostanzialmentequello
originario.Ma abbiamoimple-
mentato contenutie servizi:ci
sarannouncinema,unaudito-

rium, un teatro,un centrocon-

gressi. E poil’hotel, grazieall in-

tesa col gruppoMarriott».

Quando l’apertura dello

svincoloautostradalesullaNa-
poli- Salerno?

«Il 27 marzo».
Aveteavviatocontatticon le

istituzioni, in particolareconil
Parcoarcheologicodi Pompei?

«Da subito abbiamocercato
unrapportocol direttoreGabriel
Zuchtriegel.Conorgoglio,sulla
falsariga dell’esperienzadel
gruppoDella Valle peril Colos-

seo, abbiamopropostodi contri-
buire al restaurodellaCasadel
Centenario.Il nostro, natural-

mente, saràun apportoesclusi-

vamente finanziario.Vorremmo
avereanche la possibilitàdi
esporreall’interno del Maximall
riproduzionifedeli dei calchie
degli affreschi pompeiani.
Aspettiamoconfiduciail compi-

mento dell’iter burocratico».
Prospettiveoccupazionali?
«I numeri sono alti, stiamo

parlandodi1.500 postidi lavoro,
chepotrannocrescerein funzio-

ne del successodell’iniziativa. I
giovaniavrannol’opportunitàdi
entrarein contattoconil mondo
peril tramitedi colossiinterna-
zionali comela Marriotto Disco-

very, grazie alqualefaremo rivi-

vere indigitalegli ultimigiornidi
Pompeiper le scolaresche.Si
apronoinsommaprospettiveche
vannooltreil territorio,anchese
il nostroauspicioèche le risorse
migliori restinosul territorioper
rafforzarnelepotenzialità».

Comeavverrannole assun-
zioni?

«I singoligruppichesi inse-

dieranno utilizzeranno i loro
portaliper raccoglierele dispo-

nibilità. Poi, attraversoagenzie
specializzateeffettuerannole se-

lezioni. Noicreiamole opportu-
nità, ma nonabbiamomolta vo-

ce in capitoloperle assunzioni».
Spaziper l’enogastronomia?
«L’Italia è conosciutanel

mondocomela patriadelgustoe
della Dietamediterranea.Anni
fa,quandoportavoancorai pan-

taloni corti, l’area del food era
considerataresiduale.Ora i crite-

ri sono radicalmentecambiati,
sicchédaremograndeattenzio-
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ne a chi vorrà valorizzare la no-
stra cucina e i nostri vini. Non
faccioancora nomi.Ma abbiamo

già definito l 80 per cento dei

contratti. Posso però dire che

l offerta, sia per gli utenti locali

cheper i turisti, sarà moltovarie-

gata » .

Quanta attenzione alla so-
stenibilità?

«Abbiamo svoltato: non con-
sumiamo più territorio, ma por-

tiamo avanti interventi di riquali-

ficazione e rigenerazioneurbana

di spazi ai quali diamo contenuti.

Proprio in questi giorni a Capo-

drise abbiamoriaperto un conte-

nitore degradato,chiuso da 15

anni. Lo stessofaremo a Salerno

sull area dell ex Consorzio agra-

rio, per altri 250- 300 posti di la-
voro ».

Altre iniziative al Sud?

«Di qui a qualche mese avvie-

remo i lavori in un capannone di-
smesso nell area industriale di
Bari per offrire spazio a un nuovo

Tecnomat (ex Bricoman). Si pre-

vedonoaltri 150 posti» .
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